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ニセコ高等学校寄宿舎給食調理・管理委託業務事業者選定基準  

 

１．基本的事項  

ニセコ高等学校寄宿舎における給食調理・管理委託業務を行う事業者については、

寄宿舎等での給食調理・管理業務の受託実績があり、調理技術や安全衛生管理、施

設管理等の専門性を有し、本業務の趣旨や目的を理解した上で、業務遂行できる事

業者でなければならない。また、上記目的を達成するための人員を安定的に確保す

るとともに、事業者の経営状態が安定していなければならない。  

 

２．審査項目・審査のポイント  

「ニセコ高等学校寄宿舎給食調理・管理委託業務事業者選定評価表」による。 

審査項目及び評価・着眼点 

 

３．選定審査項目  

選定の審査については以下のとおりとする。  

 審査項目 評価・着眼点

 
業務実績

・過去に本業務の実績があるか。その際、特色ある提案や有効な

展開につながったものがあるか。

 

本業務に対する

基本的な考え方

・ニセコ高等学校寄宿舎の取り巻く環境や目的、課題等を的確に

把握し、利用者が安全で快適に過ごせる工夫に考慮しているか。 

・寮生の健全な成長に配慮した献立作成を行い、より美味し

い 給食を 提供 するた めの 研究 や取 り組み がなさ れて いるこ

と。

 管理体制・業務実

施体制

・業務に見合った人員を配置しているか。 

・業務の遂行に十分な体制が組織されているか。

 

安全衛生管理

・調理業務における衛生管理が徹底されているか。  

・定期的な検査や緊急時の対応ができる安全管理体制が整備

されているか。

 従事者等の教育

及び研修

・教育や研修体制が確立されているか。 

・研修や訓練への取組計画が確立されているか。

 

給食の献立

・ボリュームや品数など、栄養バランスに配慮した、満足する食

事内容となっているか。 

・食品は過度に加工したものは避け、鮮度の良い衛生的なものを

使用しているか。

 その他提案した

い事項等

・ニセコ高等学校寄宿舎の取り巻く状況を考慮した有効な提案と

なっているか。

 見積金額 ・企画提案内容に見合った見積額であるか。

 審査番号 審　　　査　　　項　　　目

 １ 業務実績

 2 本業務に対する基本的な考え方
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４．評価基準  

審査項目に対する評価基準及び評価点数は以下のとおりとする。  

 

５．判定の基準  

それぞれの審査項目での評価点数は評価基準のとおり５段階で判定を行ない、そ

の総合点数で選定する。なお、審査項目の２,３,6,８については重要な事項のため、

評価点数を２倍に割増する。  

 

６．候補者の選定  

委託候補者の選定については、各委員が各審査項目別に評価を行い、評価点数を

参考に候補者を決定する。  

なお、選定委員会で選定した事業者が、採用の辞退その他の理由で契約できない

場合は、再度候補者を決定する。

 3 管理体制・業務実施体制

 4 安全衛生管理 

 5 従事者等の教育及び研修

 ６ 給食の献立

 ７ その他提案したい事項等

 ８ 見積金額

 評　価　基　準 評 価 点 数

 大 い に 評 価 で き る ５

 評 価 で き る ４

 普 通 ３

 あまり評価できない １

 評 価 で き な い ０



ニセコ高等学校寄宿舎給食調理・管理委託業務事業者選定評価表
業者名　　

大いに評価できる 評 価 で き る 普 通 あまり評価できない 評 価 で き な い

５ ４ ３ １ ０

1 業務実績 1.0 

2 本業務に対する基本的な考え方 2.0 

3 管理体制・業務実施体制 2.0 

4 安全衛生管理 1.0 

5 従事者等の教育及び研修 1.0 

6 給食の献立 2.0 

7 その他提案したい事項等 1.0 

8 見積金額 2.0 

評 価 基 準

評価点数合計

審査
番号

審 査 項 目 評価点数 乗率 確定評価点数


